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Préparation :

1. Cuire les framboises dans une casserole a feu moyen-fort
jusqu'a début d'ébullition. (Pour les framboises congelées,
il n'est pas nécessaire de les décongeler avant.)

2. Ajouter la boite de Jello et mélanger jusqu'a ce que la poudre
soit dissoute.
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3. Retirer du feu et placer le mélange au congélateur pour ‘ I : . > d '
le faire refroidir un peu. [F 2@

4. Fouetter la créme, sans ajouter de sucre, jusqu'a I'obtention @
d'une texture solide. @

5. Incorporer le mélange de framboises a la creme fouettée. @
Bien mélanger.

6. Réfrigérer pour la nuit.

Consultez le site : les recettes du Québec sur les framboises et
les bleuets. Vous trouverez une multitude d’idées pour cuisiner
ces petits fruits. La tarte a la creme patissiere et framboises
est tout simplement .... a essayer!!!

Haricots, patates et carottes nouvelles, cuisine artisinale
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Nous sommes présents :

Marché Godefroy
les samedis et les dimanches
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Marché Public de Drummondville

les vendredis de 7ha 18 h
‘ les samedis de 9ha 16 h
les mardis de 7ha 13 h
4 de mai & octobre (extérieur)

Site internet :
www.fermedesormes.ca
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