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A ';_ Eleveur, transformateur et détaillant de beeufs Angus-Wagyu et porcs. Grande variété de saucisses. j REMIS} AU 26 JUIN
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1. Préchauffer le four 2 400°F (200°C).

2. Trancher finement la baguette,
huiler et assaisonner.

3. Déposer sur une plaque a biscuits et
griller au four environ 5 & 7 minutes.
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4. Couper finement les fraises,

les concombres, les tomates et I’échalote
en petits dés d’environ | centimétre.
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5. Hacher les fines herbes. e ; P\

6. Déposer les fruits, 1égumes et b Y Y, T/ .2
herbes dans un bol. P ., %

7. Ajouter I'huile, le vinaigre balsamique
ainsi que le zeste et le jus de citron
au mélange. Assaisonner et

bien mélanger. . f .
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8. Déposer une cuillerée de mélange a :
bruschetta sur chaque crofiton et N
parsemer de copeaux de fromage. @

Multiplier et partager avec plaisir! 4 &

Le prix se trouve au fond du panier. Rapportez votre panier pour réclamer votre prix.

Nous sommes présents :

Marché Godefroy

les samedis et les dimanches
de9hairh

Marché Public de Drummondville
les vendredis de 7 ha 18 h

le samedide 9ha 16 h

les mardisde 7hai3h
de mai a octobre (extérieur)

Site internet :
www.fermedesormes.ca



